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Was gibt es Schoneres als bei kiihlen Temperaturen und Weitsicht,
Gerichte-Highlights aus den Bergrestaurants und Skihiitten der umliegenden Alpen zu
geniessen?

HUTTENZAUBER-TAVOLATA
CHF 75 pro Person

Fiir Gruppen ab 12 Gaste servieren wir samtliche Gerichte in der Tischmitte.

APERO

Biindner Plattli
Blindner Spezialitdten mit Fleisch und Kase

VORSPEISEN

Niisslisalat **
Mit Speckstreifen, Ei und Brotcro(tons, an Baldegg Hausdressing

Bio Rinds-Tatar
Eigelb, Holzofen-Hausbrot und Dukkah-Butter

Geraucherte Entenbrust
Dilinn geschnitten mit Orangenfilets, Krautersalat und karamellisierten Baumnuissen



HAUPTGANGE

Val Lumnezia Capuns liberbacken
In Milchbouillon, mit Streifen vom Biindner Fleisch

Wallisersteak vom Apfelschwein
Mit konfierten Zwiebeln und Raclettekase gratiniert

Schweizer Egli Knusperli
Im Bierteig mit sautiertem Spinat, dazu Tartarsauce und Zitrone, dazu Pommes frites

Crémiges Steinpilzrisotto*
Gerilihrt mit Mascarpone und Bauernbutter, garniert mit Baumnissen

DESSERTS

Kaiserschmarrn mit Rosinen
Zwetschgenkompott

Schokoladenmousse

*= jst vegetarisch | **=ist vegan oder auf Bestellung vegan erhaltlich

PASSENDE HUTTENZAUBER WEINE UND GETRANKE
Heida, Philippe Varone Vins, Wallis, Schweiz, 75cl CHF 59

Malanser Pinot Noir, Weinbau von Salis, Blindner Herrschaft, Schweiz, 75cl CHF 62

Glihwein CHF 7.50
Kafi Luz (Zwetschge, Chriiter, Kernobst) CHF 8
Schimli Pflimli CHF 9.50

Holdrio (Hagenbuttentee, Zwetschgenschnaps, Zucker) CHF 8

Die Getréinke sind nicht im Pauschal Preis von CHF 75 enthalten und werden nach effektivem
Verbrauch verrechnet.

Das Hittenzauber Angebot ist vom 02.-31.01.2026 giiltig. Gerne nehmen wir lhre Anfragen via Mail
an event@baldegg.ch entgegen und beraten Sie betreffend passender Raumlichkeiten und Angebot.
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