BALD=GG

WALDGASTHAUS
Winter im Waldgasthaus

Unsere Kiiche ist auf Schweizer Klassikern und der modernen franzésischen Kiiche aufgebaut. Die
Arbeit mit unseren regionalen Partnern bringt Frische auf den Teller. Salat und Gemuise vom
Glickhof, Fleisch vom Koferli, Wild von Josephine und Selina Meier, Brot von Fredys — schon

geniessen Sie bei uns!

Snacks
Jahrgangs-Sardine 8.5
Konfiertes Gemiise auf Sauerteigbrot
Croque Monsieur mit Triiffel 8.5
Panierte Champignons 6.5
Sauce tartare
Kleine Kalbfleischballchen 7.5
Preiselbeer-Mayonnaise
Apéro-Triologie 9

Oliven, Nusse, Sbrinz

VORSPEISEN

Gerducherte Entenbrust fein geschnitten 18
mit Waldhonig marinierten Orangefiles, karamellisierten Baumnissen und Krdutersalat

Garten-Salat Baldegg ** 12.5

mit Bio Onsen-Ei 3.5
Baldegg Hausdressing oder Essig & Ol

Kalbscarpaccio 21
auf Balsamicocreme, mit Silberzwiebeln, Krautern, Sbrinz und Pickles

Lachs Tatar 24
mit Dillsenfsauce, eingelegten Senfkdrnern, auf rassigem Papayasalat als Hauptgang 38
Bio Rinds-Tatar ** 24
mit cremigem Eigelb, getoastet Holzofen-Hausbrot, Dukkah-Butter als Hauptgang 38
Nusslisalat Baldegg ** 17

mit Speck, Ei und Cro(tons
Baldegg Hausdressing oder Essig & Ol

*= jst vegetarisch | **=ist vegan oder auf Bestellung vegan erhiltlich

Gerne geben wir Gber Allergene und Unvertraglichkeiten Auskunft. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne.

HERKUNFT: Rind, Kalb, Poulet Brot, Forelle, Egli und Eier aus der Schweiz, Ente Frankreich, Lamm Irland/Neuseeland, Sardine Portugal Preise
verstehen sich inkl. 8,1% MwSt
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WALDGASTHAUS

HAUPTSPEISEN

Kirbis aus dem Ofen * (vegan erhiltlich) 36
mit veganer Jus, Eierschwammli und knusprigem Federkohl

Rigatoni in Kdsesauce mit Winter Triiffel * 38
als Vorspeise 24

Zart geschmorte Lammstelze 300 Gramm mit Knochen 45
auf Ratatouille mit Rosmarinjus

Gebratene Forelle Miillerin Art 34
mit sautiertem Blattspinat und Mandelbutter

Rosa gebratene Entenbrust an Orangensauce 40
mit Rotkraut und Kiirbis

BALDEGG KLASSIKER

Bio Rindsfilet 180 Gramm 54
auf Selleriesteak mit Selleriepliree und Triffeljus

Boeuf Stroganoff vom Bio Rindsfilet 42
in einer Jus aus Champignons, Cornichons, Peperoni, mit Creme fraiche

Kalbsgeschnetzeltes 48
in Champignonrahmsauce mit Kartoffelrosti

Kalbscordonbleu gerolit 42
mit Rohschinken und Alpkase, dazu reichen wir buntes Gemiise

Handgemachte Kalbs-Hacktatschli 34

auf Champignonrahmsauce

Schweizer Egli Knusperli 32
im Bierteig mit sautiertem Spinat, Tartarsauce und Zitrone

Cremiges Steinpilzrisotto* 34
gerlihrt mit Mascarpone und Bauernbutter, garniert mit Baumnissen als Vorspeise 22

Beilagen nach Wahil:

Pommes frites 6 | Spatzli 8 | Polenta 8 | Weissweinrisotto 9 | Salzkartoffeln 6 | Pommes Soufflé 6

Buntes Gemiise 6 | Sautierter Blattspinat 6 | Beilagensalat 7.5 | Butterrosti 9

Wir servieren gerne Supplement auf Beilagen und keine Ubergrossen Portionen. So kénnen wir dem
Foodwaste entgegenwirken.

Gerne geben wir Gber Allergene und Unvertraglichkeiten Auskunft. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne.
HERKUNFT: Rind, Kalb, Poulet Brot, Forelle, Egli und Eier aus der Schweiz, Ente Frankreich, Lamm Irland/Neuseeland, Sardine Portugal Preise
verstehen sich inkl. 8,1% MwSt
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WALDGASTHAUS

DESSERTS

Tarte Tatin
gestiirztes, warmes Apfelkiichlein mit Vanille Glace

Pate a choux
gefiillter Brandteigkrapfen mit Maronipiree, Vanille Glace und Feigen

Mousse au Chocolat mit Schlagrahm, Schokosauce und Crunch
in der Schissel zum Teilen fiir 3-4 Personen

Tiramisu
in der Schissel zum Teilen fiir 3-4 Personen

Exotischer Fruchtsalat**
in der Schissel zum Teilen fiir 3-4 Personen

Kase Teller Baldegg *
Selektion Schweizer Kdse mit Tessiner Feigensenf

Gerne geben wir Gber Allergene und Unvertraglichkeiten Auskunft. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne.
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HERKUNFT: Rind, Kalb, Poulet Brot, Forelle, Egli und Eier aus der Schweiz, Ente Frankreich, Lamm Irland/Neuseeland, Sardine Portugal Preise

verstehen sich inkl. 8,1% MwSt



