
Wir servieren gerne Supplement auf Beilagen und keine übergrossen Portionen. So können wir dem Foodwaste entgegenwirken. 
Gerne geben wir über Allergene und Unverträglichkeiten Auskunft. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne.  
HERKUNFT: Rind, Kalb, Brot und Eier aus der Schweiz, Süsswasserfisch aus der Schweiz, Salzwasserfisch aus Europa, Preise verstehen sich inkl. 
8,1% MwSt. 

*= ist vegetarisch | **= ist vegan oder vegan erhältlich 

 

 

 

 

 

 
 

Business Lunch 01.12. – 05.12. 
 mit Suppe oder Salat 

 

I. Steinpilzagnolotti in Tomaten-Steinpilzsugo mit Parmesan 25 

II. Schweinsplätzli in Champignonrahmsauce mit Nüdeli 26

III. Gebratener Zander auf Blattspinat in weisser Portweinsauce mit Salzkartoffeln 28 

 

VORSPEISEN 
Garten-Salat Baldegg **  12.5 
mit Bio Onsen-Ei 3.5 
Baldegg Hausdressing oder Essig & Öl ** 

Lachs Tatar 24 
mit Dillsenfsauce, eingelegten Senfkörnern, 
auf rassigem Papayasalat  als Hauptgang 38 

Kalbscarpaccio 21 
auf Balsamicocrème, mit Silberzwiebeln, Kräutern,  
Sbrinz und Pickles 

Nüsslisalat Baldegg ** 17 
 mit Speck, Ei und Croûtons 
 

HAUPTSPEISEN 
Geschmorter Kürbis** 36 
Eierschwämmchen, Federkohl und Baumnuss 
 

Zart geschmorte Lammstelze  45 
auf Ratatouille mit Rosmarinjus 
 

Rosa gebratene Entenbrust 40 
an Orangensauce mit Rotkraut und Kürbis 
 
Rigatoni in Käsesauce mit Winter Trüffel * 38 
 als Vorspeise 24 
 
 

BALDEGG KLASSIKER 
 

Bio-Rinds-Tatar **(haben wir auch in veganer Variante) Vorspeise 24 
mit cremigem Eigelb, getoastetem Holzofen-Hausbrot, Dukkah-Butter Hauptgang 38 
 

 

Kalbsgeschnetzeltes 48 
in Champignonrahmsauce mit Kartoffelrösti 
 

Kalbscordonbleu gerollt 42 
mit Rohschinken und Alpkäse, dazu reichen wir buntes Gemüse 
 

Bio-Rindsfilet 54 
auf Selleriesteak mit Selleriepüree und Trüffeljus  
 

Boeuf Stroganoff mit Bio Rindsfiletwürfel 42 
in einer Jus aus Champignons, Cornichons, Peperoni, mit Crème fraîche  
 
 

Handgemachte Kalbs-Hacktätschli 34 
auf Champignonrahmsauce 
 

Beilagen nach Wahl: Pommes frites 6 | Spätzli 8 | Polenta 8 | Weissweinrisotto 9 | Pommes Soufflé 6 | Buntes Gemüse 6 |  
Sautierter Blattspinat 6 | Beilagensalat 7.5 | Butterrösti 9 | Salzkartoffeln 6 
 

DESSERTS 
 

Pâte à choux 14 
gefüllter Brandteigkrapfen mit Maronipüree, Vanille Glace und Feigen 

Tarte Tatin  14 
gestürztes, warmes Apfelküchlein mit Vanille Glace 


