
Gerne geben wir über Allergene und Unverträglichkeiten Auskunft. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne.  

HERKUNFT: Rind, Kalb, Schwein, Poulet, Brot und Eier aus der Schweiz, Süsswasserfisch aus der Schweiz auch Zucht, Salzwasserfisch, 

Entenbrust aus Europa, Preise verstehen sich inkl. 8,1% MwSt. 

 

HÜTTENZAUBER 
Was gibt es Schöneres als bei kühlen Temperaturen und Weitsicht, Gerichte-Highlights aus 

den Bergrestaurants und Skihütten der umliegenden Alpen zu geniessen.  

Apéro-Time! 

Bündner Röteli Spritz 14 

Amaretto Spritz mit oder ohne Alkohol 14 / 12 

Averna auf Eis 10.5 

Champagner Veuve Clicquot Brut Réserve 15 

Prosecco Extra Dry, Le Contesse 9.9 

Apéro-Snacks 

Bündner Plättli zum Teilen 24 
Bündner Spezialitäten mit Fleisch und Käse 
 

Kaltbach Käseküchlein 6 

Croque Monsieur mit Trüffel 8.5 

Panierte Champignons 6.5 
Sauce tartare 

Kleine Kalbfleischbällchen 7.5 

Preiselbeer-Mayonnaise 

Apéro-Triologie 9 
Oliven, Nüsse, Sbrinz 
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VORSPEISEN 

Rinderbouillon mit Griessnocke und Gemüse 14 
mit Sherry und Schnittlauch 

 

Nüsslisalat ** 17 
mit Speck, Ei und Croûtons 
 

Garten-Salat Baldegg ** 12.5 
mit Bio Onsen-Ei* 3.5 

Baldegg Hausdressing oder Essig & Öl (vegan) 

 

Bio-Rinds-Tatar  24 
mit cremigem Eigelb, getoastetem Holzofen-Hausbrot und Dukkah-Butter als Hauptgang 38 
 

Veganes Tatar ** 22 
getoastetes Holzofen-Hausbrot und vegane Dukkah-Butter als Hauptgang 34 
 

Geräucherte Entenbrust  18 
dünn geschnitten mit Orangenfilets, Kräutersalat und karamellisierten Baumnüssen 

 

 

HAUPTSPEISEN 
 

Val Lumnezia Capuns überbacken 38 
in Milchbouillon mit Streifen vom Bündnerfleisch 
 

Cremige Trüffelpizokel * 36 
mit Sbrinz als Vorspeise 24 

 

Überbackene Rösti 24 
mit rassigem Käse, Tomatenscheiben und Champignons mit Schinken +4 

 

Alpstein-Pouletbrust mit Morchelsauce 33 
dazu Schwarzwurzeln 
 

Wallisersteak vom Thurgauer Apfelschwein 35 
mit konfierten Zwiebeln und Raclettekäse gratiniert, Wurzelgemüse  
 

Original Wiener Schnitzel 180 Gramm 42 
mit Preiselbeeren und Zitrone 

 

  

*= ist vegetarisch | **= ist vegan, oder vegan erhältlich 

*= ist vegetarisch | **= ist vegan, oder vegan erhältlich 
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BALDEGG KLASSIKER 
  

Feine Egli Knusperli 32 
im Bierteig mit sautiertem Blattspinat, Sauce tartare und Zitrone 

Cremiges Steinpilzrisotto* 34 
gerührt mit Mascarpone und garniert mit Baumnüssen  als Vorspeise 20 

 

Gebratener Blumenkohl* 29 
Feines Pastinakenpüree mit veganer Jus und Mangold  
 

Handgemachte Kalbs-Hacktätschli 26 

auf Champignonrahmsauce 
 

Bio Rindsfilet 180 Gramm 54 
auf Selleriesteak mit Selleriepüree und Trüffeljus 
 

Kalbsgeschnetzeltes 48 
in Champignonrahmsauce mit Kartoffelrösti 
 

Kalbscordonbleu gerollt 42 
mit Gemüse und Zitronenecke 

Boeuf Stroganoff vom Bio Rindsfilet 42 
in einer Jus aus Champignons, Cornichons, Peperoni, mit Crème fraîche 

 

Beilagen zur Wahl: 

Pommes frites 6 | hausgemachte Butter-Spätzli 8 | Weissweinrisotto 9 | Buntes Gemüse 6 | Sautierter 

Blattspinat 6 | Beilagensalat 7.5 | Butterrösti 9 | Kartoffelgratin 7 

 

DESSERTS 

Apfelküchlein mit Vanille Glace * 15 
Beeren | Schlagrahm 
 

Kaiserschmarrn mit Rosinen * 15 
Zwetschgenkompott 

Vermicelle * 12 
Meringues | Schlagrahm klein 9 

Käse Teller Baldegg * 19 
Selektion Chrättli mit Tessiner 26Feigensenf 

 

  

*= ist vegetarisch | **= ist vegan, oder vegan erhältlich 
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WEISSWEIN OFFEN 
 FL / DL 

Badener Stadtwein Federweisser 58 / 8.5 
Pinot Noir, Baden, Schweiz 

 

Quintett Assemblage Weiss 65 / 10 
Sauvignon Blanc, Riesling-Silvaner, Kerner, Chardonnay, Gewürztraminer, Schweiz 

 

Chardonnay Tradition Donatsch 74 / 10.5 
Chardonnay, Bündner Herrschaft, Schweiz 
 

Arneis Montebertotto  62 / 9 
Arneis, Piemont, Italien 

 

Riesling Appenheimer Kalkstein 70 / 11 
Riesling Reinhessen, Deutschland 

 

Rosé 

Whispering Angel Rosé 65 / 9.5 
Merlot, Tannat, Provence, Frankreich 

 

ROTWEIN OFFEN FL / DL 

 

Badener Stadtwein Auslese 58 / 8.5 
Pinot Noir, Baden, Schweiz 

 

Merlot Quattromani Swiss Premium 95 / 15 
Merlot, DOC Ticino, Schweiz 

 

Tenute del Pojo Imperium Montepulciano d’Abruzzo 72 / 11 
Montepulciano, Abruzzen, Italien 

 

Razzmatazz 84 / 13 
Carignano, Grenache Syrah, Priorat, Spanien 

 

Lagrein Riserva Rottensteiner  68 / 10 
Lagrein, DOC Südtirol, Italien 

 

SÜSSWEIN OFFEN 
 

Carmes de Rieussec Sauternes 38 / 12 
Semillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle, Frankreich 7,5 cl 

 

Taylor's Tawny 20 Years Port 140 / 12 
Francesa, Touriga Nacional, Tinta Roriz, Tinta Barocca, Tinta Amarela und Tinta Cao 


