
 

Gerne geben wir über Allergene und Unverträglichkeiten Auskunft. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne.  

HERKUNFT: Siehe Aushang. Preise verstehen sich inkl. 8,1% MwSt. 

*= ist vegetarisch | **= ist vegan oder vegan erhältlich 

 

 

 

Herbst und Wild im Waldgasthaus 

Unsere Küche ist auf Schweizer Klassikern und der modernen französischen Küche 
aufgebaut. Die Arbeit mit unseren regionalen Partnern bringt Frische auf den Teller. 

 

SNACKS 

Milde Jahrgangssardine 9.5 

mit Gemüsetatar auf getoastetem Sauerteigbrot 

Panierte Champignons * 9.5 
mit Tartarsauce 

Triologie * 9.5 
Oliven, Nüsse, Sbrinz 

Panko-Crevetten mit Sweet-Chilli-Mayonnaise (2 Stück) 6 

 

VORSPEISEN 
 

Garten-Salat Baldegg **  12.5 
mit sautierten Eierschwämmli ** und Croûtons* 16.5 

mit Bio Onsen-Ei 16 

an Baldegg Hausdressing ** oder Essig & Öl ** 
 

Karotten Ingwer Suppe mit Szechuan Pfeffer ** 12.5 
 

Japanisches Bio-Rinds-Tatar **  26 
mit Panko-Crevette, Yuzu, Shiitake-Pilz, Teriyaki-Eigelb als Hauptgang 40 

 

Hirsch-Carpaccio 18 
auf Balsamico-Reduktion, mit lauwarmem Kürbissalat, Granatapfel und Sbrinz 

 

Reh-Tataki auf Waldorf-Salat 24  
dazu Babylattich und karamellisierten Walnüssen 
 

Marinierter Ziegenfrischkäse * 16 
auf Randen-Carpaccio & Orangenfilets, mit Rucola, Balsamico-Reduktion & Honig verfeinert 
 

Nüsslisalat mit geräucherten Entenbruststreifen an Preiselbeer-Dressing 22 
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SAISONAL 
 

Geschmorter Kürbis mit veganer Jus ** 34 
dazu Rotkraut und Federkohl  
  

Casarecce mit frischen Eierschwämmli 34 
Pasta mit Eierschwämmli-Rahmsauce und Petersilie als Vorspeise 24 

 

Rehmedaillons 45 

mit sautierten Rosenkohlblättern, Pastinakenpüree und Brombeeren 
 

Rehschnitzel an Preiselbeersauce und Pommes Mirza 42 
serviert mit Rotkraut und Marroni 
 

Geschmorte Wildschweinbäggli und Pommes Mirza 38 

Rahm-Wirsing und Marroni 
 

Zweierlei vom Hirsch  46 
rosa gebratener Rücken und Hirschpfeffer,  

mit Hagebutten, Rotkraut, Marroni, Pommes Mirza und Eierschwämmli 
 

Hirschpfeffer und Pommes Mirza 39 

serviert mit Rotkraut und Marroni 
 

Erfolglose Jagd (Herbstgemüse Teller) * / ** 32 

Rotkraut, Wurzelgemüse, Rosenkohl, Wirsing, Marroni, Pommes Mirza,  

Pastinakenpüree und Spinat 

 

 

 

BEILAGEN NACH WAHL 
 

Pommes frites ** 6 | hausgemachte Butter-Spätzli * 7 | Weissweinrisotto ** 9 

Buntes Gemüse ** 6 | Sautierter Blattspinat ** 6 | Beilagensalat ** 7.5 | Butterrösti * 9 

Kartoffelgratin * 7 | Bratkartoffeln ** 6 

5 Karamellisierte Marroni 2.5 * | Pommes Mirza 3.5 **  
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BALDEGG KLASSIKER 
 

Kalbsgeschnetzeltes 48 
in Champignonrahmsauce mit Kartoffelrösti 

Saftiges Cordonbleu (vom Schwein) mit würzigem Käse 33 
auf Saison-Gemüse und Zitronenecke 

Boeuf Stroganoff vom Rindsfilet 42 
in einer Jus aus Champignons, Cornichons, Peperoni, mit Crème fraîche 

Saftiges gebratenes Rindsfilet 54 
auf Pastinakenpüree, mit frischen, sautierten Eierschwämmli und Portweinjus 

Ganze gebratene Forelle Müllerin Art 32 
mit brauner Butter und Kräutergewürz 

Handgemachte Kalbs-Hacktätschli 26 

auf Champignonrahmsauce 

 

 

DESSERT 
 

Aprikosen-Knödel * 14 
mit Brösel und Vanillesauce serviert 

Tarte-Tatin * 14 
Karamellisierter gestürzter Apfelküchen mit Vanilleeis 

Zimt-Parfait mit Spekulatius und eingemachten Zwetschgen * 14 
 

Mousse au Chocolat mit Schlagrahm, Schokoladensauce und Crunch * 42 
in der Schüssel zum Teilen 

 

Tiramisu * 32 
in der Schüssel zum Teilen 

 

Exotischer Fruchtsalat ** 34 
in der Schüssel zum Teilen 

 

Käse Teller Baldegg * 18 
Selektion Schweizer Käse mit Tessiner Feigensenf 
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WEISSWEIN 1 DL 7.5 DL 

 

Badener Stadtwein aus der Goldwand, Federweiss 8.5 58 
Blanc de Pinot Noir | Weingut der Ortsbürgergemeinde | Baden CH 

Die Diva, Riesling Smaragd 10.6 64 
Riesling | Österreich | Wachau 

Chardonnay Terrazas de los Andes 8.5 55 
Chardonnay | Mendoza | Argentinien 

Chablis Ropiteau 12 72 
Chardonnay | Burgund | Frankreich 
 

ROSÉ WEIN 1 DL 7.5 DL 

Whispering Angel 2024 9.5 65 
Grenache | Rolle | Cinsault 

 

ROTWEIN 1 DL 7.5 DL 

Pinot Noir Stadtwein  9.5 62 
Pinot Noir | Weingut der Ortsbürgergemeinde | Baden CH 

 

Cuvée Malbec Réserve für das Waldgasthaus Baldegg produziert 13.8 89 
Malbec & Pinot Noir | 2 Jahre im Barrique gereift | Baden CH 

 
Lagrein Riserva Rottensteiner 11.30 68 
Lagrein | Südtirol | Italien 

 

Mil Historias Syrah 8.5 51 
Syrah | Manchuela | Spanien 

 

Malbec Terrazas de los Andes 8.5 55 
Malbec | Mendoza | Argentinien  

 

Süsswein 1 DL 37.5 CL 

Sauternes Carmes de Rieussec 2022 12 38 
Semillon | Sauvignon Blanc | Muscadelle 

 

Hier geht es zu unserer grossen Weinkarte und Raritäten 
oder verlangen Sie eines unserer Tablets. 

 


